
6 AILES SAUCE THAÏ 8€
Ailes croustillantes avec sauce thaï maison, pickles d’oignons   

 

4 TENDERS  9,5€
Aiguillettes de poulet marinées et panées, pickles d’oignons 

SALADE CÉSAR 13€ 
Salade, 3 tenders, grana padano AOP, sauce césar maison 

suppl. bacon croustillant +1€

WRAP  9€
Galette, 2 tenders, coleslaw, salade, pickles d’oignons 

 

BURGER 12€
Bun, haut de cuisse, fromage, salade, sauce C&R, pickles d’oignons  

 

 HOT DOG   6,5€
Bun, tender, fromage, bacon, pickles d’oignons, salade, sauce 

WRAP VÉGÉTARIEN   9€
Galette, 5 falafels, coleslaw, salade, pickles d’oignons, sauce blanche

 

SIMPLE OU DOUBLE CHEESE BURGER  10/13,5€  
Bun,1 ou 2 steak boeuf français maison Jaillet, cheddar, 

 pickles, ketchup, moutarde 

HOT DOG AMERICAIN   8€ 
Pain hot dog, saucisse maison Jaillet, pickles, ketchup, moutarde 

COCO CREVETTES   10€ 
Pain hot dog, crevettes, mayonaise citronnée, échalottes 

Selon arrivage

FRITES 3,9€
Faites maison, double cuisson

COLESLAW 3,5€ 
Chou blanc, carottes, vinaigre, mayo

SALADE 3€ 
Salade, sauce césar maison

CHEESE FRIES 5,2€ 
Frites, cantal fondue  
LOADED FRIES 5,9€ 
Frites, cantal fondue, bacon grillé

Coco & Rico / Mayo naturelle / Spicy mayo       
Barbecue / Ketchup / Sauce blanche (menthe/citron)

THÉ GLACÉ MAISON                  3,5€
Miel d’acacia bio - citron - thé noir
 

SODA 33CL                           2,5€
Coca, Orangina, Schweppes, Fanta, 
Volvic, Badoit , limonade                                                                          
 
 

JUS DE FRUITS LOCAUX 25CL 3,9€
Pomme, poire, pomme-framboise, pêche, 
abricot 
 

VINS                              3,5€/19€
blanc, rouge et rosé                   verre/bouteille             

 
PRESSIONS                        Demi/Pinte
Blonde                                                   3,5 €/6,5€ 
Triple                                                          4€/7,5€ 
IPA                                                               4€/7,5€

  
BIÈRE BOUTEILLE 33CL            4,8€
Brasserie des 7 Collines, blonde, blanche, 
triple, ambrée, IPA

  

CAFÉ                              1,5€
Grains du torréfacteur du coin
 

COCKTAIL DU MOMENT                  
Voir ardoise, fait avec amour <3
 

DIGEO LOCAL                                4€
Verveine,myrtille, citron 

DESSERTS DU MOMENT  
Voir ardoise, fait maison et avec amour  par Clémentine <3 
 

GLACE BIO FERMIÈRE  3,9€
Vanille madagascar, vanille pécan, vanille caramel, 
chocolat noir Weiss, noisette crocanti, fraise, pêche, citron

Cuisine maison, produits frais et locaux, poulets Auvergnats

ETUDIANT (PRÉSENTATION CARTE) 11€ 
Bucket (2 tender, 2 ailes), frites et soda

MENU ENFANT (-10ANS) 8,5€ 
Tender,  frites, jus de fruit local/canette

Prix service compris. Liste des allergènes disponible au comptoir.


